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(DE)
Gebrauchs- und Pflegeanleitung fiir Thr BERNDES (Tchibo)
Kochgeschirr

Herzlichen Gliickwunsch zum Erwerb eines BERNDES (Tchibo) Produktes. Wir
wiinschen Thnen viele schone und genussvolle Kocherlebnisse mit Ihrem neuen
Kochgeschirr. Unsere Versiegelungen werden bei der Herstellung durch
Priiflabore in regelméafSsigen Abstanden tiberpriift, um Ihnen Produkte in
gesundheitlich unbedenklicher Qualitit zu bieten. Mit diesem Produkt erhalten Sie
eine keramische Versiegelung der neuesten Generation, die kein PFOA oder PFAS

beinhalten.

Damit Sie moglichst lange Freude an Threm Produkt haben, finden Sie im
Folgenden wichtige Tipps und Hinweise fiir eine optimale Pflege Thres Produkts.

1. Reinigung und Pflege Ihres Kochgeschirrs:

o Vor dem ersten Gebrauch die Verpackung, Etiketten oder Aufkleber
entfernen. Anschliefend empfehlen wir das 2-3 malige Auskochen der
Pfanne mit Wasser um eventuellen Schmutz und Verunreinigungen zu
entfernen. Reinigen Sie danach die Pfanne unter warmem Wasser mit
etwas Spiilmittel und trocknen diese ab.

. Obwohl dieses Kochgeschirr spiilmaschinengeeignet ist, sollte es moglichst
mit einem weichen Schwamm von Hand gereinigt werden, um Flecken
und Verfarbungen zu verhindern und seine Lebensdauer zu verlangern.
Vor der Reinigung in der Spiilmaschine das Kochgeschirr von Hand
vorspiilen. Bei hidufiger Reinigung in der Geschirrspiilmaschine kénnte



sich die Innen- und Auflenbeschichtung aufgrund des harten Wassers und
der aggressiven Reinigungsmittel mit der Zeit abnutzen und die
Materialeigenschaften der inneren Versiegelung beeinflussen. Eine
Verfarbung des Aluminiumbodens ist eine natiirliche Oxidation des
Aluminiums. Dies hat keinen Einfluss auf die Funktionalitit des
Kochgeschirrs.

Angebrannte, fettige Speisen (Wiirstchen, Speck etc.) konnen leichte
Verfarbungen hinterlassen. Um diese zu entfernen, fiillen Sie die Pfanne
mit heilem Wasser und etwas Reinigungsmittel, anschiefSend reinigen Sie
die Pfanne mit einer weichen Biirste. Im Falle hartnéckiger
Verunreinigungen erhitzen Sie etwas Ol in der Pfanne und reinigen Sie es
mit einem Kiichenpapier bevor Sie es mit etwas Reinigungsmittel und
Wasser spiilen. In jedem Fall haben Verfarbungen keinen Einfluss auf die
Funktionsweise der Pfanne.

Das Kochgeschirr nur in den Schrank rdumen, wenn es vollstandig trocken
ist.

Es empfiehlt sich, das Geschirr im Schrank mit Kiichenpapier oder einem
speziellen Pfannenschutz vor Kratzern durch die Handhabung und
Beschidigungen am Pfannenrand zu schiitzen.

2. Allgemeine Hinweise zum Gebrauch Ihres Kochgeschirrs:

Zur Erhaltung Ihres hochwertigen Kochgeschirres meiden Sie
scharfkantige oder spitze Gegenstinde wie Messer, Gabeln oder andere
Kiichenhelfer aus Metall, die die Versiegelung beschédigen konnten. Wir
empfehlen Holz- oder Kunststoffkiichenhelfer, um Kratzer zu vermeiden.
Eventuelle Gebrauchsspuren (Kratzer) haben keinen Einfluss auf die
Funktionalitt.

Beim Bratvorgang empfehlen wir einige Tropfen Ol.



. Das Geschirr nicht iiberhitzen oder leer auf der eingeschalteten Herdplatte
stehen lassen. Keine Fliissigkeiten in tiberhitztes leeres Geschirr schiitten
(Spritzgefahr und mogliches Entweichen von heiSem Dampf). Nehmen Sie
das tiberhitzte Geschirr nicht sofort vom Herd, sondern schalten Sie die
Herdplatte ab und warten Sie, bis das Geschirr abgekiihlt ist.

o Geben Sie kein Wasser auf das noch heifSe Fett, da dies zu
schwerwiegenden Verpuffungen fiihren kann! Brennendes Fett nicht mit
Wasser, sondern mit einer (Losch-)Decke, Deckel oder einem Feuerloscher
(Klasse beachten!) 16schen.

3. Hinweise zum Gebrauch auf dem Herd:

L Vor dem Gebrauch stets auf die Angaben des Herdherstellers achten.

o Verwenden Sie immer ein Kochfeld, das am ehesten dem Durchmesser des
Bodens ihrer Pfanne entspricht und nicht tiber den Rand hinausgeht;
mittlere Temperaturen sind immer ausreichend.

o Bitte sicherstellen, dass das Kochgeschirr stabil auf der Herdplatte bzw.
auf dem Aufsatz des Gasherds steht. Fiir eine optimale Stabilitit die Griffe
immer mit den Auflage-Aufsitzen ausrichten.

. Das Kochgeschirr immer so platzieren, dass sich die Griffe nicht tiber der
Wirmequelle befinden, um die Gefahr einer Uberhitzung zu vermeiden.
Die Griffe sollten auch nicht iiber den Herd hinausragen, um sie auSerhalb
der Reichweite von Kindern zu halten bzw. zu verhindern, dass jemand
dagegen st6f3t und sich Verletzungen zuzieht und/oder das Kochgeschirr
beschédigt.

®  Eine Uberhitzung und ein lingeres Erhitzen konnen die Lebensdauer des
Kochgeschirrs verkiirzen und zu Verfarbungen oder Schiden fiihren.



Fiir einen optimalen Gebrauch den Herd auf mittlere Hitze stellen, dies
fithrt zu einer optimalen Warmeverteilung.

Das Kochgeschirr auf dem eingeschalteten Herd nicht unbeaufsichtigt
lassen. Dies gilt besonders beim Kochen mit Ol (Brandgefahr).
Unbeaufsichtigt kann sich das Kochgeschirr auf dem eingeschalteten Herd
iiberhitzen und zu Verletzungen und Sachschéden fiihren.

Lassen Sie wihrend des Kochens keine Utensilien in der Pfanne.

Nach dem Kochen keine Speisen im Geschirr lassen, um zu verhindern,
dass die Beschichtung und / oder das Geschirr beschéadigt wird.

Bei empfindlichen Glasoberfldchen sicherstellen, dass die Auflenseite des
Bodens und die Herdplatte immer perfekt sauber sind, um die Glas-
Oberfldche nicht zu verkratzen. Aus dem gleichen Grund das
Kochgeschirr nicht auf der Herdplatte hin- und herschieben.

Die Stiele der Pfanne sind aus Kunststoff und sind deshalb nicht fiir den
Backofen geeignet.

Die Pfanne darf nicht in der Mikrowelle verwendet werden!

4. Hinweise zu Stielen und Deckelknépfen:

Deckel, Kniufe und Griffe regelméfiig kontrollieren, dass sie sich nicht
gelockert haben.

Keine Pfannen mit losen Griffen verwenden, dies kann zu Verletzungen
und Schéden am Kochgeschirr fithren.

Lose Schrauben von Griffen mit einem gewohnlichen Schraubendreher mit
geeigneter Spitze festziehen.

Die Griffe kénnen sehr heifl werden, wenn das Kochgeschirr falsch
verwendet wird. In diesem Fall sehr vorsichtig sein und Topflappen oder



Ofenhandschuhe verwenden.

5. Garantie und Gewihrleistung

Die Garantie umfasst alle Miangel der (Innen-) Beschichtung, die
nachweislich auf Material oder Produktionsfehler zuriickzufiihren sind.

Die Garantie erlischt bei unsachgeméfler Benutzung und Beschiddigung,
dies insbesondere bei Nichtbeachtung der Pflegeanleitung, wie z.B.
Uberhitzung, Aluminium-Oxidation, Kratzer, Sturzschiden oder
unsachgemifie Reinigung.

Die Garantie umfasst lediglich eine haushaltsiibliche Nutzung.
Gebrauchsspuren, leichte Kratzer oder eine Verfarbung der Versiegelung
beeintrachtigen die Funktion des Kochgeschirrs nicht, wir empfehlen
ergianzend die Verwendung von Holz- oder Kunststoffkiichenhelfern.

Die Garantie gilt ab Kaufdatum. Als Nachweis fiir das Kaufdatum dient
der Kassenbeleg.



(GB)

Instructions for Use and Care of Your BERNDES (Tchibo) Cookware

Congratulations on purchasing a BERNDES (Tchibo) product. We wish you many
enjoyable cooking experiences with your new cookware. Our coatings are
regularly tested by laboratories during production to ensure that we provide you
with products of safe, non-hazardous quality. With this product, you are receiving
a ceramic coating of the latest generation, free of PFOA and PFAS.

To ensure you enjoy your product for as long as possible, please find below some
important tips and advice for optimal care.

1. Cleaning and Care of Your Cookware:

Before first use, remove any packaging, labels, or stickers. We recommend
boiling the pan 2-3 times with water to remove any dirt or impurities. Then,
wash the pan under warm water with a little dish soap and dry it.

Although this cookware is dishwasher-safe, it should ideally be cleaned by
hand with a soft sponge to prevent stains and discoloration and to extend
its lifespan. Before placing it in the dishwasher, rinse the cookware by
hand. Frequent cleaning in the dishwasher may cause the coating on the
inside and outside to wear over time due to hard water and harsh
detergents, potentially affecting the properties of the inner coating.
Discoloration of the aluminum base is natural oxidation and does not
affect the functionality of the cookware.

Burnt-on, greasy foods (sausages, bacon, etc.) may leave light stains. To
remove them, fill the pan with hot water and some detergent, and then
clean it with a soft brush. In case of stubborn dirt, heat some oil in the pan,
wipe it with kitchen paper, and then wash with some detergent and water.
In any case, discoloration does not affect the pan's functionality.



Store cookware only when it is completely dry.

It is recommended to protect the cookware in storage with kitchen paper
or a special pan protector to prevent scratches and damage to the edges.

2. General Usage Tips for Your Cookware:

To preserve your high-quality cookware, avoid sharp or pointed objects
such as knives, forks, or other metal utensils that could damage the coating.
We recommend using wooden or plastic utensils to avoid scratches. Any
usage marks (scratches) do not affect functionality.

When frying, we recommend adding a few drops of oil.

Do not overheat the cookware or leave it empty on a hot stovetop. Do not
pour liquids into an overheated empty pan (risk of splattering and possible
release of hot steam). Do not immediately remove overheated cookware
from the stove; instead, turn off the heat and allow the cookware to cool
down.

Do not add water to hot fat, as this can cause severe explosions! Do not
extinguish burning fat with water, but with a (fireproof) blanket, a lid, or a
fire extinguisher (check the class!).

3. Usage Tips on the Stove:

Always follow the stove manufacturer’s instructions before use.

Always use a burner that most closely matches the diameter of the pan
base and does not extend beyond the edges; medium temperatures are
always sufficient.

Make sure the cookware is stable on the stovetop or the gas stove
attachment. For optimal stability, always align the handles with the
support fittings.



Always position the cookware so that the handles are not over the heat
source to avoid overheating. The handles should not extend beyond the
stove to keep them out of children's reach and to prevent anyone from
knocking against them, which could cause injury or damage to the
cookware.

Overheating and prolonged heating can shorten the lifespan of the
cookware and cause discoloration or damage.

For optimal use, set the stove to medium heat, which ensures optimal heat
distribution.

Never leave cookware unattended on a hot stove. This is especially
important when cooking with oil (fire hazard). Unattended cookware can
overheat, leading to injury or property damage.

Do not leave utensils in the pan while cooking.

Do not store food in the cookware after cooking to prevent damage to the
coating or cookware.

On sensitive glass stovetops, ensure that the outside of the base and the
stovetop are always perfectly clean to avoid scratching the glass surface.
For the same reason, do not slide the cookware on the stovetop.

The handles of the pan are made of plastic and are therefore not suitable
for the oven.

The pan should not be used in the microwave!

4. Care of Handles and Lid Knobs:

Regularly check the lids, knobs, and handles to ensure they have not
become loose.



Do not use pans with loose handles, as this can cause injury and damage to
the cookware.

Tighten loose handle screws with an appropriate screwdriver.

Handles can become very hot if the cookware is used improperly. In such
cases, be cautious and use oven mitts or pot holders.

5. Warranty and Guarantee:

The warranty covers all defects in the (internal) coating that can be proven
to be due to material or production faults.

The warranty is void in cases of improper use and damage, particularly in
cases where the care instructions are not followed, such as overheating,
aluminum oxidation, scratches, dropping, or improper cleaning.

The warranty covers only household use. Usage marks, light scratches, or
discoloration of the coating do not affect the functionality of the cookware.
We also recommend using wooden or plastic kitchen utensils. The
warranty is valid from the date of purchase. The purchase receipt serves as
proof of the purchase date.



(FR)
Instructions d'utilisation et d'entretien de votre batterie de cuisine
BERNDES (Tchibo)

Félicitations pour 'achat d"un produit BERNDES (Tchibo). Nous vous souhaitons
de nombreuses expériences culinaires agréables avec votre nouvelle batterie de
cuisine. Nos revétements sont réguliérement contrdlés par des laboratoires
pendant la production pour vous offrir des produits d'une qualité saine et sans
danger. Avec ce produit, vous bénéficiez d'un revétement céramique de derniére
génération, sans PFOA ni PFAS.

Afin de vous garantir une longue durée de vie de votre produit, vous trouverez ci-
dessous des conseils et des instructions importants pour un entretien optimal.

1. Nettoyage et entretien de votre batterie de cuisine :

®  Avant la premiére utilisation, retirez I'emballage, les étiquettes ou les
autocollants. Nous vous recommandons de faire bouillir la poéle 2 a 3 fois
avec de I’eau pour éliminer toute saleté ou impureté. Ensuite, nettoyez la
poéle al’eau tiede avec un peu de liquide vaisselle et séchez-la.

®  Bien que ce produit soit compatible avec le lave-vaisselle, il est préférable
de le nettoyer a la main avec une éponge douce afin de prévenir les taches
et la décoloration et d’en prolonger la durée de vie. Avant de le placer dans
le lave-vaisselle, rincez-le a la main. Un nettoyage fréquent au lave-
vaisselle pourrait user le revétement intérieur et extérieur avec le temps en
raison de la dureté de l'eau et des détergents agressifs, ce qui pourrait
affecter les propriétés du revétement intérieur. La décoloration du fond en
aluminium est une oxydation naturelle qui n’affecte pas la fonctionnalité
de la batterie de cuisine.

° Les aliments bralés et gras (saucisses, bacon, etc.) peuvent laisser de
légeres taches. Pour les enlever, remplissez la poéle d'eau chaude et d'un



peu de détergent, puis nettoyez-la avec une brosse douce. En cas de
salissures tenaces, chauffez un peu d'huile dans la poéle, essuyez-la avec
du papier essuie-tout, puis lavez avec un peu de détergent et d'eau. Quoi
qu'il en soit, les taches n’affectent pas le bon fonctionnement de la poéle.

Rangez la batterie de cuisine uniquement lorsqu’elle est completement
seche.

11 est conseillé de protéger la batterie de cuisine dans I’armoire avec du
papier essuie-tout ou un protege-poéle spécial afin d’éviter les rayures et
les dommages sur les bords.

2. Conseils d'utilisation générale de votre batterie de cuisine :

Pour préserver votre batterie de cuisine de haute qualité, évitez les objets
tranchants ou pointus tels que les couteaux, fourchettes ou autres
ustensiles métalliques pouvant endommager le revétement. Nous
recommandons 1"utilisation d"ustensiles de cuisine en bois ou en plastique
pour éviter les rayures. Les éventuelles traces d'usure (rayures) n'affectent
pas la fonctionnalité.

Lors de la cuisson, nous recommandons d'ajouter quelques gouttes d'huile.

Ne pas surchauffer la batterie de cuisine ni la laisser vide sur une plaque
de cuisson allumée. Ne versez pas de liquides dans une poéle vide
surchauffée (risque d’éclaboussures et d’échappement de vapeur chaude).
Ne retirez pas immédiatement une batterie de cuisine surchauffée du feu,
éteignez plutot la plaque et laissez-la refroidir.

Ne versez pas d'eau sur des graisses chaudes, car cela pourrait provoquer
des explosions graves ! N'éteignez pas de graisse en feu avec de I'eau, mais
avec une couverture (anti-feu), un couvercle ou un extincteur (vérifiez la
classe !).



3. Conseils d'utilisation sur la cuisiniére :

Toujours suivre les recommandations du fabricant de la cuisiniére avant
utilisation.

Utilisez toujours un foyer correspondant au diametre du fond de votre
poéle et ne dépassant pas les bords ; des températures moyennes sont
toujours suffisantes.

Veillez a ce que la batterie de cuisine soit stable sur la plaque de cuisson ou
sur le support de la cuisiniére a gaz. Pour une stabilité optimale, alignez
toujours les poignées avec les supports.

Placez toujours la batterie de cuisine de maniére a ce que les poignées ne
soient pas au-dessus de la source de chaleur afin d'éviter toute surchauffe.
Les poignées ne doivent pas dépasser de la cuisiniére pour les tenir hors de
portée des enfants et éviter que quelqu'un ne les heurte, ce qui pourrait
causer des blessures et/ ou endommager la batterie de cuisine.

Une surchauffe et un chauffage prolongé peuvent raccourcir la durée de
vie de la batterie de cuisine et provoquer des décolorations ou des
dommages.

Pour une utilisation optimale, réglez la cuisiniére sur une chaleur moyenne,
ce qui garantit une répartition optimale de la chaleur.

Ne laissez jamais la batterie de cuisine sans surveillance sur une cuisiniere
allumée, surtout lors de la cuisson avec de l'huile (risque d'incendie). Une
batterie de cuisine laissée sans surveillance sur une cuisiniére allumée peut
surchauffer et entrainer des blessures ou des dommages matériels.

Ne laissez pas d'ustensiles dans la poéle pendant la cuisson.

Ne laissez pas de nourriture dans la batterie de cuisine apres la cuisson
pour éviter d'endommager le revétement ou la batterie de cuisine.



Sur des surfaces en verre sensibles, assurez-vous que 'extérieur du fond et
la plaque de cuisson soient toujours parfaitement propres pour éviter de
rayer la surface en verre. Pour la méme raison, ne faites pas glisser la
batterie de cuisine sur la plaque de cuisson.

Les poignées de la poéle sont en plastique et ne sont donc adaptées au four.

La poéle ne doit pas étre utilisée au micro-ondes !

4. Conseils pour les poignées et les boutons de couvercle :

L Vérifiez régulierement les couvercles, boutons et poignées pour vous
assurer qu'ils ne sont pas desserrés.

. N'utilisez pas de poéles avec des poignées laches, cela pourrait causer des
blessures et endommager la batterie de cuisine.

®  Serrez les vis desserrées des poignées avec un tournevis adapté.

. Les poignées peuvent devenir trés chaudes en cas de mauvaise utilisation
de la batterie de cuisine. Dans ce cas, soyez trés prudent et utilisez des
maniques ou des gants de cuisine.

5. Garantie :

. La garantie couvre tous les défauts du revétement (intérieur) qui sont
prouvés étre dus a des défauts de matériau ou de fabrication.

®  La garantie est annulée en cas d’utilisation incorrecte et de dommages,
notamment en cas de non-respect des instructions d'entretien, tels que la
surchauffe, 'oxydation de I'aluminium, les rayures, les chutes ou un
nettoyage incorrect.

.

La garantie couvre uniquement une utilisation domestique. Les traces
d'utilisation, légeres rayures ou décoloration du revétement n'affectent pas
la fonctionnalité de la batterie de cuisine. Nous recommandons également



I'utilisation d’ustensiles de cuisine en bois ou en plastique. La garantie est
valable a partir de la date d'achat. Le requ de caisse sert de preuve de la
date d'achat.



(IT)
Istruzioni per 1'uso e la manutenzione della vostra batteria di pentole
BERNDES (Tchibo)

Congratulazioni per I'acquisto di un prodotto BERNDES (Tchibo). Vi auguriamo
tante esperienze culinarie piacevoli con la vostra nuova batteria di pentole. I nostri
rivestimenti vengono regolarmente controllati da laboratori durante la produzione
per garantirvi prodotti di qualita sicura e non dannosa per la salute. Con questo
prodotto, avete ricevuto un rivestimento ceramico di ultima generazione, privo di
PFOA e PFAS.

Per garantirvi di godere del vostro prodotto il pit1 a lungo possibile, trovate di
seguito alcuni consigli e indicazioni importanti per una cura ottimale.

1. Pulizia e manutenzione della vostra batteria di pentole:

®  Prima del primo utilizzo, rimuovere l'imballaggio, le etichette o gli adesivi.
Consigliamo di far bollire la padella 2-3 volte con acqua per eliminare
eventuali sporco o impurita. Successivamente, lavare la padella con acqua
tiepida e un po' di detersivo per piatti e asciugarla.

o Anche se questo prodotto ¢ lavabile in lavastoviglie, & preferibile pulirlo a
mano con una spugna morbida per prevenire macchie e scolorimenti e
prolungarne la durata. Prima di metterla in lavastoviglie, sciacquare la
batteria di pentole a mano. Pulire frequentemente in lavastoviglie potrebbe
far consumare il rivestimento interno ed esterno nel tempo a causa
dell'acqua dura e dei detersivi aggressivi, influenzando le proprieta del
rivestimento interno. Lo scolorimento del fondo in alluminio &
un'ossidazione naturale che non influisce sulla funzionalita della batteria
di pentole.

° Gli alimenti bruciati e grassi (salsicce, pancetta, ecc.) possono lasciare
leggere macchie. Per rimuoverle, riempire la padella con acqua calda e un



po' di detergente, poi pulirla con una spazzola morbida. In caso di sporco
ostinato, riscaldare un po' d'olio nella padella, pulirla con carta da cucina e
poi lavare con un po' di detergente e acqua. In ogni caso, le macchie non
influiscono sul funzionamento della padella.

Riporre la batteria di pentole solo quando & completamente asciutta.

Si consiglia di proteggere le pentole nell'armadio con carta da cucina o un
apposito protettore per padelle per evitare graffi e danni ai bordi.

2. Consigli generali per 'uso della vostra batteria di pentole:

Per preservare la vostra batteria di pentole di alta qualita, evitate oggetti
taglienti o appuntiti come coltelli, forchette o altri utensili in metallo che
potrebbero danneggiare il rivestimento. Raccomandiamo 1'uso di utensili
da cucina in legno o plastica per evitare graffi. Eventuali segni di usura
(graffi) non influiscono sulla funzionalita.

Durante la frittura, consigliamo di aggiungere qualche goccia d'olio.

Non surriscaldare la batteria di pentole né lasciarla vuota su un fornello
acceso. Non versare liquidi in una padella vuota surriscaldata (rischio di
schizzi e possibile fuoriuscita di vapore caldo). Non rimuovere
immediatamente la pentola surriscaldata dal fornello, ma spegnere il
fornello e attendere che la batteria si raffreddi.

Non versare acqua sui grassi caldi, poiché cio potrebbe provocare gravi
esplosioni! Non spegnere i grassi in fiamme con acqua, ma con una coperta
(anti-incendio), un coperchio o un estintore (controllare la classe!).

3. Consigli per 1'uso sui fornelli:

Prima dell'uso, seguire sempre le istruzioni del produttore della cucina.



Utilizzare sempre un fornello che corrisponda al diametro della base della
padella e che non superi i bordi; temperature medie sono sempre
sufficienti.

Assicurarsi che la batteria di pentole sia stabile sul fornello o sull'attacco
del fornello a gas. Per una stabilita ottimale, allineare sempre i manici con i
supporti.

Posizionare sempre la batteria di pentole in modo che i manici non si
trovino sopra la fonte di calore per evitare il rischio di surriscaldamento. I
manici non dovrebbero nemmeno sporgere oltre i fornelli per tenerli fuori
dalla portata dei bambini e per evitare che qualcuno li urti, provocando
possibili ferite e/o danni alla batteria di pentole.

11 surriscaldamento e il riscaldamento prolungato possono ridurre la
durata della batteria di pentole e provocare scolorimenti o danni.

Per un uso ottimale, impostare il fornello su calore medio, che garantisce
una distribuzione ottimale del calore.

Non lasciare mai incustodita la batteria di pentole su un fornello acceso,
soprattutto durante la cottura con olio (rischio di incendio). Una batteria di
pentole lasciata incustodita su un fornello acceso puo surriscaldarsi e
provocare lesioni o danni materiali.

Non lasciare utensili nella padella durante la cottura.

Non lasciare cibo nella batteria di pentole dopo la cottura per evitare di
danneggiare il rivestimento o la batteria stessa.

Su superfici in vetro delicate, assicurarsi che 1'esterno della base e la piastra
di cottura siano sempre perfettamente pulite per evitare di graffiare la
superficie in vetro. Per lo stesso motivo, non far scivolare la batteria di
pentole sulla piastra di cottura.

I manici della padella sono in plastica e quindi non sono adatti al forno.



La padella non deve essere utilizzata nel microonde!

4. Consigli per i manici e i pomelli dei coperchi:

Controllare regolarmente che coperchi, pomelli e manici non si siano
allentati.

Non utilizzare padelle con manici allentati, poiché cio potrebbe causare
lesioni e danni alla batteria di pentole.

Stringere le viti dei manici allentati con un cacciavite adatto.

I'manici possono diventare molto caldi se la batteria di pentole viene
utilizzata in modo improprio. In tal caso, prestare molta attenzione e
utilizzare presine o guanti da forno.

5. Garanzia:

La garanzia copre tutti i difetti del rivestimento (interno) che possono
essere dimostrati come dovuti a difetti di materiale o di produzione.

La garanzia ¢ nulla in caso di uso improprio e di danni, in particolare in
caso di mancato rispetto delle istruzioni per la cura, come il
surriscaldamento, 1'ossidazione dell'alluminio, i graffi, le cadute o la
pulizia scorretta.

La garanzia copre solo un uso domestico. Segni di utilizzo, graffi leggeri o
scolorimento del rivestimento non influenzano la funzionalita della
batteria di pentole. Si consiglia inoltre 1'uso di utensili da cucina in legno o
plastica. La garanzia ¢ valida dalla data di acquisto. La ricevuta serve come
prova della data di acquisto



(PL)
Instrukcja uzytkowania i pielegnacji naczyf kuchennych BERNDES

(Tchibo)

Gratulujemy zakupu produktu BERNDES (Tchibo). Zyczymy wielu przyjemnych i
smakowitych do$wiadczen kulinarnych z nowymi naczyniami kuchennymi. Nasze
powtoki sg regularnie kontrolowane przez laboratoria podczas produkcji, aby
zapewni¢ Panistwu produkty w jakosci bezpiecznej dla zdrowia. Z tym produktem
otrzymujg Paristwo nowoczesng, ceramiczng powloke najnowszej generacji, ktéra
nie zawiera PFOA ani PFAS.

Aby cieszy¢ sie swoim produktem przez dlugi czas, ponizej znajda Paristwo wazne
wskazoéwki dotyczace optymalnej pielegnacji produktu.

1. Czyszczenie i pielegnacja naczyn kuchennych:

o Przed pierwszym uzyciem usun opakowanie, etykiety lub naklejki.
Zalecamy kilkukrotne zagotowanie patelni z woda, aby usuna¢
ewentualne zabrudzenia i zanieczyszczenia. Nastepnie umyj patelnie
ciepla woda z odrobing ptynu do naczyn i wytrzyj do sucha.

o Chociaz ten produkt nadaje si¢ do mycia w zmywarce, najlepiej my¢ go
recznie przy uzyciu miekkiej gabki, aby zapobiec plamom,
przebarwieniom i przediuzy¢ jego zywotnosé. Przed myciem w zmywarce,
nalezy naczynia wstepnie optukac recznie. Czeste mycie w zmywarce
moze spowodowacd stopniowe zuzycie powloki wewnetrznej i zewnetrznej
z powodu twardej wody i agresywnych detergentow, co moze wplynac na
wlasciwosci powloki wewnetrznej. Przebarwienie dna aluminiowego to
naturalna oksydacja aluminium, ktéra nie ma wplywu na funkcjonalnosé
naczyn kuchennych.

° Przypalone i ttuste potrawy (np. kietbaski, bekon) moga pozostawiac
lekkie przebarwienia. Aby je usungé, napelnij patelnie goraca woda z



odrobing detergentu, a nastepnie wyczys¢ ja miekka szczotkg. W
przypadku trudniejszych zabrudzer, rozgrzej na patelni odrobine oleju,
przetrzyj papierem kuchennym, a potem umyj z dodatkiem detergentu i
wody. W kazdym przypadku, przebarwienia nie wptywajg na
funkcjonalnos¢ patelni.

Naczynia kuchenne nalezy przechowywac tylko wtedy, gdy sa catkowicie
suche.

Zaleca sie zabezpieczenie naczyn w szafce papierem kuchennym lub
specjalng ochrong do patelni, aby zapobiec zarysowaniom i uszkodzeniom
krawedzi.

2. Ogoélne wskazowki dotyczace uzytkowania naczyf kuchennych:

Aby zachowa¢ wysoka jako$¢ naczyni, unikaj uzywania ostrych i
szpiczastych przedmiotow, takich jak noze, widelce lub inne metalowe
narzedzia kuchenne, ktére mogg uszkodzi¢ powltoke. Zalecamy
stosowanie drewnianych lub plastikowych przyboréw kuchennych, aby
unikna¢ zarysowan. Ewentualne $lady uzytkowania (zarysowania) nie
wplywaja na funkcjonalnosé.

Podczas smazenia zalecamy dodanie kilku kropel oleju.

Nie przegrzewaj naczyn kuchennych ani nie zostawiaj ich pustych na
wlaczonej kuchence. Nie nalewaj plynéw do przegrzanych, pustych
naczyn (ryzyko rozpryskéw i wydzielania goracej pary). Nie zdejmuj
natychmiast przegrzanych naczyn z kuchenki, lecz wytacz kuchenke i
poczekaj, az naczynia ostygna.

Nie wlewaj wody do goracego tluszczu, poniewaz moze to spowodowac
powazne wybuchy! Plongcego ttuszczu nie gasimy woda, lecz kocem
gasniczym, pokrywka lub gasnicg (sprawdz klase!).



3. Wskazowki dotyczace uzytkowania na kuchence:

L4 Przed uzyciem zawsze nalezy sprawdzi¢ zalecenia producenta kuchenki.

L4 Zawsze uzywaj palnika odpowiadajacego $rednicy dna patelni i
niewystajacego poza krawedzie; srednie temperatury sa zawsze
wystarczajace.

. Upewnij sig, ze naczynia kuchenne stojg stabilnie na kuchence lub na
ruszcie kuchenki gazowej. Dla optymalnej stabilnoéci, zawsze ustaw
uchwyty zgodnie z podstawkami.

L Zawsze ustawiaj naczynia tak, aby uchwyty nie znajdowaty sie nad
zrodlem ciepta, aby uniknac ryzyka przegrzania. Upewnij sig, ze uchwyty
nie wystajg poza kuchenke, aby byly poza zasiegiem dzieci i aby nikt nie
mogt ich przypadkowo potraci¢, co mogloby spowodowac obrazenia lub
uszkodzenia naczyn.

L4 Przegrzewanie i dlugie nagrzewanie moze skroci¢ zywotnos¢ naczyn
kuchennych oraz spowodowac przebarwienia lub uszkodzenia.

[ Dla optymalnego uzytkowania ustaw kuchenke na érednig temperature, co
zapewnia rOwnomierne rozprowadzenie ciepla.

. Nigdy nie pozostawiaj naczyn kuchennych bez nadzoru na wlgczonej
kuchence, zwlaszcza podczas gotowania z olejem (ryzyko pozaru).
Naczynia pozostawione bez nadzoru na wigczonej kuchence moga sie
przegrzac i spowodowac obrazenia lub szkody materialne.

. Nie zostawiaj narzedzi kuchennych w patelni podczas gotowania.

. Nie zostawiaj jedzenia w naczyniach kuchennych po gotowaniu, aby
zapobiec uszkodzeniom powtoki i/lub naczyn.

®  Na delikatnych powierzchniach szklanych upewnij sig, ze zewnetrzna
strona dna i plyta kuchenki sa zawsze idealnie czyste, aby nie zarysowac



powierzchni szklanej. Z tego samego powodu nie przesuwaj naczyn po
plycie kuchennej.

Uchwyt patelni wykonany jest z tworzywa i dlatego nie nadaja si¢ do
piekarnika.

Patelni nie wolno uzywac w kuchence mikrofalowe;!

4. Wskazowki dotyczace uchwytéw i galek pokrywek:

Regularnie sprawdzaj, czy pokrywki, gatki i uchwyty nie poluzowaty sie.

Nie uzywaj patelni z luznymi uchwytami, poniewaz moze to prowadzi¢
do obrazer i uszkodzen naczyr kuchennych.

Poluzowane $ruby uchwytéw nalezy dokreci¢ za pomoca odpowiedniego
Srubokretu.

Uchwyty moga sie bardzo nagrzewad, jesli naczynia kuchenne sa uzywane
niewlasciwie. W takim przypadku nalezy zachowac szczeg6lng ostroznosé
i uzywac rekawic kuchennych.

5. Gwarancja:

Gwarancja obejmuje wszystkie wady powloki (wewnetrznej), ktére mozna
jednoznacznie przypisa¢ wadom materiatowym lub produkcyjnym.

Gwarancja traci waznos¢ w przypadku niewlaéciwego uzytkowania i
uszkodzen, szczegolnie w przypadku nieprzestrzegania instrukcji
pielegnagiji, takich jak przegrzanie, utlenianie aluminium, zarysowania,
uszkodzenia wynikajgce z upadku lub niewtasciwe czyszczenie.
Gwarancja obejmuje wylacznie uzytkowanie domowe. Slady uzytkowania,

drobne zarysowania lub przebarwienia powloki nie wplywaja na
funkcjonalnos¢ naczyn kuchennych. Zalecamy réwniez stosowanie



drewnianych lub plastikowych przyboréw kuchennych. Gwarancja
obowigzuje od daty zakupu. Dowodem zakupu jest paragon.



(SLO)
Navodila za uporabo in vzdrZzevanje vasih BERNDES (Tchibo) posod

Cestitamo za nakup izdelka BERNDES (Tchibo). Zelimo vam veliko prijetnih in
okusnih kuharskih dozivetij z vasimi novimi posodami. Nase prevleke so med
proizvodnjo redno preverjane v laboratorijih, da vam zagotovimo izdelke v
kakovosti, varni za zdravje. S tem izdelkom prejmete kerami¢no prevleko
najnovejse generacije, ki ne vsebuje PFOA ali PFAS.

Da bi vam izdelek sluzil ¢im dlje, vam spodaj podajamo pomembne nasvete in
navodila za optimalno nego vasega izdelka.

1. Cis&enje in vzdrzevanje posode:
°

Pred prvo uporabo odstranite embalaZo, etikete ali nalepke. Priporo¢amo,
da ponev 2- do 3-krat prevrete z vodo, da odstranite morebitno umazanijo
in necistoce. Nato ponev ocistite pod toplo vodo z malo detergenta in jo
osusite.

L4 Ceprav je ta posoda primerna za pomivanje v pomivalnem stroju, jo je
najbolje pomivati ro¢no z mehko gobico, da preprecite madeze in
razbarvanje ter podalj$ate njeno Zivljenjsko dobo. Pred pranjem v
pomivalnem stroju je posodo priporo¢ljivo ro¢no sprati. Pri pogostem
pomivanju v pomivalnem stroju se lahko zaradi trde vode in agresivnih
detergentov zunanji in notranji premaz s¢asoma obrabita, kar lahko vpliva
na lastnosti notranjega premaza. Razbarvanje aluminijastega dna je
naravna oksidacija aluminija in ne vpliva na funkcionalnost posode.

. Zapecena in mastna hrana (npr. klobase, slanina) lahko povzroci rahle
madeZe. Da jih odstranite, ponev napolnite z vro¢o vodo in malo
detergenta, nato jo ocistite z mehko krtaco. Pri trdovratnej$i umazaniji
segrejte v ponvi malo olja in jo obrigite s papirnato brisaco, nato pa jo



operite z detergentom in vodo. V vsakem primeru madeZi ne vplivajo na
funkcionalnost ponve.

Posodo shranjujte le, ko je popolnoma suha.

Priporo¢amo, da posodo v omari zad¢itite s papirjem ali posebnim
zadCitnikom za ponev, da preprecite praske in poskodbe na robovih.

2. Splos$na navodila za uporabo posode:

Da bi ohranili kakovost posode, se izogibajte ostrim ali $picastim
predmetom, kot so nozi, vilice ali druge kovinske kuhinjske pripomocke,
ki bi lahko pogkodovali premaz. Priporo¢amo uporabo lesenih ali
plasti¢nih kuhinjskih pripomockov, da preprecite praske. Morebitne sledi
uporabe (praske) ne vplivajo na funkcionalnost.

Med pecenjem priporo¢amo uporabo nekaj kapljic olja.

Posode ne pregrevajte in je ne pustite prazne na prizganem kuhalis¢u. Ne
vlivajte tekoc¢in v pregreto prazno posodo (nevarnost brizganja in
morebitnega izpusta vroce pare). Pregrete posode ne odstranite takoj s
kuhalne plosc¢e, ampak izklopite kuhalis¢e in pocakajte, da se posoda
ohladi.

Ne vlivajte vode v vro¢o mascobo, saj lahko to povzroci resne eksplozije!
Gore¢o mascobo ne gasite z vodo, temvec z gasilno odejo, pokrovom ali
gasilnikom (upostevajte razred gasilnika!).

3. Navodila za uporabo na stedilniku:

Pred uporabo vedno upostevajte navodila proizvajalca stedilnika.

Vedno uporabite kuhalid¢e, ki najbolj ustreza premeru dna vase ponve in
ne presega roba; srednje temperature so vedno dovolj.



. Prepricajte se, da posoda stabilno stoji na kuhalni plos¢i ali na stojalu
plinskega stedilnika. Za optimalno stabilnost vedno uskladite rocaje s
podstavki.

. Posodo vedno postavite tako, da ro¢aji niso nad virom toplote, da se
izognete nevarnosti pregrevanja. Rocaji prav tako ne smejo segati ¢ez rob
stedilnika, da jih otroci ne morejo doseci ali da nih¢e ne tréi vanje, kar bi
lahko povzro¢ilo poskodbe in/ali poskodbe posode.

L Pregrevanje in dolgotrajno segrevanje lahko skrajsa Zivljenjsko dobo
posode ter povzroci razbarvanje ali poskodbe.

. Za optimalno uporabo nastavite $tedilnik na srednjo toploto, kar omogoca
enakomerno razporeditev toplote.

L Posode nikoli ne puscajte brez nadzora na prizganem stedilniku, zlasti pri
kuhanju z oljem (nevarnost pozara). Ce posode pustite brez nadzora, se
lahko pregrejejo in povzrocijo poskodbe ali materialno skodo.

o Med kuhanjem ne pus¢ajte pripomockov v ponvi.

o Po kuhanju ne pus¢ajte hrane v posodi, da preprecite poskodbe premaza
in/ali posode.

. Pri ob¢utljivih steklenih povrsinah pazite, da sta zunanja stran dna in
kuhalis¢e vedno popolnoma ¢ista, da ne opraskate steklenih povrsin. Iz
istega razloga posode ne premikajte po kuhalis¢u.

Rocaji ponve so narejeni iz plastike in zato niso primerni za pecico.

Ponev se ne sme uporabljati v mikrovalovni pecici!

4. Navodila za ro¢aje in gumbke pokrovov:

. Pokrove, gumbe in rocaje redno preverjajte, ali niso zrahljani.



Ne uporabljajte ponve z ohlapnimi ro¢aji, saj lahko to povzro¢i poskodbe
in poskodbe posode.

Ohlapne vijake na rocajih privijte z obi¢ajnim izvija¢em ustrezne velikosti.

Rocaji se lahko zelo segrejejo, ¢e posodo nepravilno uporabljate. V tem
primeru bodite zelo previdni in uporabljajte kuhinjske rokavice.

5. Garancija in jamstvo:

Garancija pokriva vse napake (notranje) prevleke, ki so dokazano
posledica materialnih ali proizvodnih napak.

Garancija preneha veljati v primeru nepravilne uporabe in poskodb, zlasti
pri neupostevanju navodil za vzdrzevanje, kot so pregrevanje, oksidacija
aluminija, praske, poskodbe zaradi padca ali nepravilno ¢iscenje.

Garancija velja le za obi¢ajno gospodinjsko uporabo. Sledi uporabe, rahle
praske ali razbarvanje prevleke ne vplivajo na funkcionalnost posode.
Priporo¢amo tudi uporabo lesenih ali plasti¢nih kuhinjskih pripomockov.
Garancija velja od datuma nakupa. Kot dokaz o nakupu velja rac¢un.



Navod k pouziti a péci o vase ndadobi BERNDES (Tchibo) (CZ)

Gratulujeme k zakoupeni produktu BERNDES (Tchibo). P¥ejeme vam mnoho
pifjemnych a chutnych kulinafskych zazitki s vadim novym nddobim. Nase
povrchové tpravy jsou béhem vyroby pravidelné kontrolovany testovacimi
laboratofemi, abychom vam mohli nabidnout produkty v nezavadné kvalité. Tento
vyrobek mé keramicky povlak nejnovéjsi generace, ktery neobsahuje PFOA ani
PFAS.

Aby vam vyrobek slouZil co nejdéle, uvadime nize dtlezité tipy a pokyny pro
optimdlni péci o vas produkt.

1. Cigténi a tdrzba nadobi:

. Pfed prvnim pouzitim odstrarite obal, $titky nebo samolepky.
Doporucujeme vyvaftit panev 2-3krét s vodou, aby se odstranily piipadné
necdistoty. Poté panev umyjte pod teplou vodou s trochou myciho
prostiedku a osuste ji.

. Ackoli je toto nadobi vhodné do mycky, mélo by se ¢istit ru¢né mékkou
houbickou, aby se zabranilo skvrnam a zabarveni a prodlouzila se jeho
zivotnost. Pfed vlozenim do my¢ky nadobi predplachnéte. Casté myti v
mycce miiZe Casem opotiebovat vnéjsi a vnitini povrchovou tpravu
vlivem tvrdé vody a agresivnich ¢isticich prostfedk, coz miize ovlivnit
vlastnosti vnitfniho povlaku. Zabarveni hlinikového dna je ptirozenou
oxidaci hliniku, ktera nema vliv na funkénost nadobi.

° Piipélené a mastné potraviny (napi. klobasy, slanina) mohou zanechat
mirné skvrny. K jejich odstranéni napliite panev horkou vodou a trochou
myciho prostfedku, poté ji vycistéte mékkym kartackem. P¥i odolnéjsich
necistotach ohfejte v panvi trochu oleje a otfete ji papirovym ubrouskem,
poté ji umyjte s mycim prostiedkem a vodou. Skvrny v zddném ptipadé
neovliviuji funkénost panve.



. Nadobi ukladejte, pouze pokud je zcela suché.

° Doporucujeme chréanit nddobi v zasuvce papirem nebo specidlnim
chrani¢em, aby nedoslo k poskrabani a poskozeni okrajii panve.

2. Obecné pokyny k pouzivani nadobi:

. Pro zachovani kvality vaseho nadobi se vyhybejte ostrym nebo $pic¢atym
piedméttim, jako jsou noze, vidlicky nebo jiné kovové kuchyiiské nacini,
které by mohlo poskodit povrch. Doporuc¢ujeme pouzivat dfevéné nebo
plastové kuchytiské nacini, abyste zabranili poskrabani. Jakékoli znamky
pouzivéni (8krabance) nemaji vliv na funkénost.

. Pfi smazeni doporucujeme pouzit nékolik kapek oleje.

. Nadobi nepiehfivejte a nenechavejte prazdné na zapnuté varné desce.
Nelijte tekutiny do pfehfatého prazdného nadobi (nebezpeci rozstiiku a
mozného tniku horké pary). Prehfaté nadobi neodstranujte okamzité z
varné desky, ale vypnéte ji a pockejte, az nadobi vychladne.

®  Nelijte vodu na horky tuk, mtZe to zpiisobit vazné exploze! Hofici tuk
nehaste vodou, ale pouZijte hasici deku, pokli¢ku nebo hasici pfistroj
(zohlednéte tfidu pfistroje!).

3. Pokyny pro pouziti na varné desce:

®  Pied pouzitim vzdy dodrzujte pokyny vyrobce varné desky.

° Vzdy pouzivejte varnou plochu, ktera odpovidé priméru dna vasi panve a
nepfesahuje jeji okraje; stiedni teploty jsou vzdy dostacujici.

. Ujistéte se, Ze nadobi stabilné stoji na varné desce nebo na rostu plynového
sporaku. Pro optimalni stabilitu vzdy zarovnejte rukojeti s podpérami.

®  Nadobi umistéte tak, aby se rukojeti nenachazely nad zdrojem tepla, ¢imz
se zabrani piehtati. Rukojeti by také nemély piesahovat pies okraj varné



desky, aby se zamezilo jejich dosazeni détmi nebo nechténému nérazu, coz
by mohlo zptsobit zranéni a/nebo poskozeni nadobi.

L] Piehféti a dlouhodobé zahfivani miize zkratit Zivotnost nadobi a zptisobit
zabarveni nebo poskozeni.

®  Pro optimélni pouzivani nastavte varnou desku na stfedni teplotu, coz
zajisti rovnomérné rozloZeni tepla.

L4 Nenechévejte nadobi bez dozoru na zapnuté varné desce, zejména pii
vateni s olejem (nebezpeci pozaru). Nadobi se bez dozoru mtize prehtat a
zpusobit zranéni nebo materialni Skody.

o Béhem vateni nenechavejte v panvi zadné nacini.

Po vafeni nenechévejte v nadobi jidlo, aby nedoslo k poskozeni povrchu
nebo samotného nadobi.

L U citlivych sklenénych povrchii se ujistéte, ze vnéjsi strana dna a varna
deska jsou vzdy Cisté, aby nedoslo k poskrabani skla. Ze stejného déivodu
néadobi nepohybujte po varné desce.

o Rukojeti panve jsou z plastu a proto nejsou vhodné do trouby.

®  Panev nesmi byt pouzivana v mikrovinné troubé!

4. Pokyny pro rukojeti a knofliky pokli¢ek:
. Pravidelné kontrolujte poklicky, knofliky a rukojeti, zda nejsou uvolnéné.

®  Nepouzivejte panve s uvolnénymi rukojetmi, mize to zptisobit zranéni a
poskozeni nadobi.

®  Uvolnéné srouby na rukojetich dotdhnéte béznym sroubovakem spravné
velikosti.

. Rukojeti se mohou velmi zah#at, pokud je nadobi pouzivano nespravné. V
takovém pfipadé bud'te velmi opatrni a pouZzivejte kuchyriské chiapky.



5. Zaruka a reklamace:

Zéruka se vztahuje na viechny vady (vnitiniho) povrchu, které jsou
prokazatelné zptisobeny vadou materialu nebo vyrobnimi chybami.
Zaruka zanika v ptipadé nespravného pouzivani a poskozeni, zejména pti
nedodrzeni pokynii k tdrzbg, jako je piehfati, oxidace hliniku, krdbance,
poskozeni p#i padu nebo nespravné ¢isténi.

Zaruka se vztahuje pouze na bézné domaci pouziti. Stopy pouzivéni,
drobné gkrdbance nebo zména barvy povrchu neovliviiuji funkénost
nadobi. Doporu¢ujeme pouzivat dievéné nebo plastové kuchyriské nacini.
Zéruka plati ode dne nakupu. Dokladem o nakupu je t¢tenka.



Hasznalati és apolasi atmutaté a BERNDES (Tchibo) edényéhez (HU)

Gratuldlunk a BERNDES (Tchibo) termék megvésarlasahoz. Sok szép és izletes
f6zési élményt kivanunk Gj edényével. Termékeink bevonatat rendszeres
idokozonként vizsgaldlaboratériumok ellendrzik, hogy egészségligyileg
biztonsagos minéségti termékeket biztositsunk onnek. Ezzel a termékkel a legtijabb
generacids kerdmia bevonatot kapja, amely nem tartalmaz PFOA-t vagy PFAS-t.
Annak érdekében, hogy minél tovabb 6romét lelje termékében, az alabbiakban
fontos tippeket és ttmutatésokat talal az optimalis karbantartédshoz.

1. Az edény tisztitasa és apolasa:

Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el a csomagolast, cimkéket vagy
matricakat. Javasoljuk, hogy 2-3 alkalommal forraljon vizet az edényben,
hogy eltavolitsa az esetleges szennyez6déseket. Ezutan langyos vizzel és
egy kevés mosogatdszerrel mossa el az edényt, majd széritsa meg.

Bar ez az edény mosogatdgépben moshato, lehetség szerint kézzel, puha
szivaccsal tisztitsa, hogy elkertiilje a foltokat és az elszinez6dést, és
meghosszabbitsa az élettartamat. A mosogatégépbe helyezés el6tt
elémosogatast javaslunk. A gyakori mosogatogépes tisztitas id6vel
koptathatja a bels6 és kiils6 bevonatot a kemény viz és az agressziv
tisztitoszerek miatt, ami befolyasolhatja a belsé bevonat
anyagtulajdonsagait. Az aluminium talp elszinez6dése az aluminium
természetes oxidacioja, amely nem befolyasolja az edény funkcionalitasat.

Az odaégett, zsiros ételek (kolbasz, szalonna stb.) enyhe elszinez6dést
hagyhatnak maguk utén. Ezek eltavolitasahoz toltse meg az edényt forré
vizzel és egy kis mosogatoszerrel, majd tisztitsa meg puha kefével. Makacs
szennyezddések esetén melegitsen egy kis olajat az edényben, torslje ki
konyhai papirral, majd mosogassa el mosogatoszerrel és vizzel. Az



elszinez6dés semmilyen esetben sem befolyasolja az edény
hasznalhatésagat.

Csak teljesen szaraz allapotban helyezze az edényt a szekrénybe.

Javasoljuk, hogy az edényt papirtorlével vagy speciélis edényvédovel
védje a karcolasoktol és a perem sériiléseitSl a szekrényben.

2. Altalanos hasznalati Gtmutatok:

A min6ség megérzése érdekében keriilje az éles vagy hegyes targyak,
példaul kések, villak vagy mas fém konyhai eszkozok hasznalatat,
amelyek karosithatjak a bevonatot. Javasoljuk, hogy hasznaljon fa- vagy
miianyag konyhai eszkozoket, hogy elkeriilje a karcolasokat. Az esetleges
hasznalati nyomok (karcolasok) nem befolyésoljdk a funkcionalitast.

Stitéskor néhany csepp olajat ajanlunk hasznélni.

Ne hevitsen ttl, és ne hagyja az edényt iiresen a bekapcsolt f6z6lapra
helyezve. Ne 6ntson folyadékot tulforrésodott tires edénybe
(froccsenésveszély és forro g6z kibocsatasa lehetséges). A talmelegedett
edényt ne vegye le azonnal a f6z6laprol, kapcsolja le a f6z6lapot, és vérjon,
amig az edény lehdil.

Soha ne ontson vizet a forr6 zsirra, mert ez stlyos robbanasokat okozhat!
Az ég6 zsirt ne vizzel, hanem (olt6-) takaroval, fedével vagy tlizolto
késziilékkel (iigyeljen a megfelel$ osztalyra!) oltja el.

3. Hasznalati atmutat6 f6z6lapokhoz:

A hasznélat el6tt mindig ellenérizze a f6z6lap gyartdjanak utasitasait.

Mindig hasznaljon olyan f6z6lapot, amelynek atmérdje legjobban megfelel
az edény talpanak, és nem nyulik tal annak szélén; a kozepes hémérséklet
mindig elegendé.



Gy6z6djon meg arrdl, hogy az edény stabilan all a f6z6lapon vagy a
gézttizhely racsan. Az optimalis stabilitas érdekében mindig igazitsa a
fogantytkat a tartékonzolokhoz.

Helyezze gy az edényt, hogy a fogantytik ne kertiljenek a héforras folé,
hogy elkeriilje a talmelegedést. A fogantytk ne nyuljanak tdl a ttizhely
szélén sem, hogy elkeriilje a gyermekek elérését, illetve hogy valaki ne
iisse meg Gket, ami sériiléseket és/vagy az edény karosodasat okozhatja.

A tilmelegités és a hosszu hevités leroviditheti az edény élettartamat, és
elszinez6dést vagy karosodast okozhat.

Az optimalis hasznalat érdekében a f6z6lapot kozepes hémérsékletre
allitsa, ami optimalis héelosztast biztosit.

Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil az edényt a bekapcsolt f6z6lapon,
kiilonosen olajjal valo siités esetén (ttizveszély). Feliigyelet nélkiil az edény
talmelegedhet, ami sériiléseket és anyagi karokat okozhat.

Ne hagyjon f6zés kozben eszkozoket az edényben.

Ne hagyjon ételt az edényben a f6zés utan, hogy elkeriilje a bevonat
és/vagy az edény karosodast.

Erzékeny tivegfeliiletek esetén gy6z6djon meg arrol, hogy az edény alja és
a f6z6lap mindig tokéletesen tiszta, hogy elkeriilje az tivegfeliilet
megkarcolasat. Ugyanezen okb6l ne tolja az edényt a f6z6lapon.

Az edény nyele mtianyagb6l késziilt, ezért nem alkalmas a siit6be valo
hasznélatra.

Az edény nem hasznalhaté mikrohullam siit6ben!

4. Fogantyuk és fed6gombok hasznalati dtmutatéja:




Rendszeresen ellendrizze a fed6ket, gombokat és fogantytkat, hogy
nincsenek-e meglazulva.

Ne hasznéljon edényeket, amelyek fogantyui lazék, mert ez sériiléseket és
az edény karosodasét okozhatja.

Lazén rogzitett csavarokat htizza meg egy megfelel méretii
csavarhtzoéval.

A fogantyuk nagyon forr6va vélhatnak, ha az edényt nem megfelelen
hasznaljék. Ebben az esetben legyen nagyon 6vatos, és hasznaljon
edényfogo kesztyfit.

5. Garancia és jotallas:

A garancia kiterjed minden (belsé) bevonati hibara, amely bizonyithatéan
anyag- vagy gyartasi hibdkra vezethet6 vissza.

A garancia megsz{inik helytelen hasznélat és kdrosodas esetén, kiilonosen
a karbantartasi ttmutaté be nem tartasa, példaul talmelegedés,
aluminium-oxidéci6, karcolasok, iitéses karok vagy nem megfeleld tisztitas
esetén.

A garancia csak haztartasi hasznalatra vonatkozik. A hasznalati nyomok,
enyhe karcolasok vagy a bevonat elszinezédése nem befolyasoljak az
edény funkcionalitésat, emellett javasoljuk fa- vagy miianyag
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